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Tartare de boeuf au kimchi / 22$ }K \

Kimchi de bok choy, sauce ponzu, tempura de riz frit.

Carotte rotie sur braise/ 16$

lit d"épinard frais, ricotta nordique, vinaigrette a l'argousier, crumble de graines
nordiques, échalotes marinées

Falafel / 158

Falafels de lentilles béluga et pois jaune bio, rabioles marinés, sauce au tahini, radis,
melasse de pomme grenade, salade de kale au sumac

PIZZA DU JOUR £\

Pizza a I'épinard / 23$

Pesto & |l'ortie, tombé d'épinard, ricotta nordique citronné, ail noir,
fior di latte, noisette du Québec

Pizza au porc bio/ 25$

Filet de porc rosé, chair & saucisse & la graine de fenouil, tombé de bette &
carde a la guanciale, fromage mozzarella, ricotta de lait nordique

& ‘;;{ Pizza aux champignons / 24§
é P 4 Sauce crémeuse & |'ail noir, pleurote bleu et hydne hérisson, oignon grillé,
fromage cheddar, miel épicé
' q Pizza enfants / 17$

Sauce tomate, fromage mozzarella, basilic pistou

Garniture de votre choix + 1,508

DESSERT

Yo, Y ! n by .
- 10 \ Gateau moelleux a lI'argousier et canneberge / 12$
4 Y pouding au riz & |'eau de rose, graines de citrouilles pralinés




